
PARA EMPEZAR

Pisco Royal   
Pisco, Champagne, lichi, 

cordial de granada y romero

Guacamole   
Tomate asado, yuzu kosho, 

tortilla de maíz crujiente

BOCADOS

Chicharrón Sando   
Panceta ibérica crujiente,  

boniato, salsa criolla

Empanada de Wagyu   
Masa de maíz dorada, 

especias peruanas, salsa de ajo

BARRA

Salmón Aburi Nigiri   
Ligeramente flameado, 

huevas de trucha

Toro & Foie Nigiri   
Ventresca de atún y foie gras caramelizado

Uramaki Anticuchero   
Langostino en tempura, aguacate y 

queso crema cubierto de pez mantequilla 
y salsa anticucho

Tiradito de Hamachi   
Finos cortes de hamachi con salsa yuzu y soja

Tataki de Atún   
Láminas de atún bluefin cubierto de sésamo

y aderezo japonés

A LA BRASA

Cazuela Nikkei   
Lubina chilena al miso, 

arroz bomba, puré de maíz dulce

Pollo a la Brasa   
Ají panca, soja, alioli de cilantro

DULCE

Matcha Tres Leche   
Fresa, dulce de leche con miso, yuzu

Chocolate Cake   
Tarta de chocolate, y solo chocolate

THE MENU
75 por persona

Maridaje de vinos adicional +30 
Menú servido para toda la mesa

Todos los precios están indicados en euros.
Diseñado para compartir en la mesa.

Por favor, comunique cualquier alergia o restricción alimentaria.

  Platos COYA        Platos ROBATA

Cuatro Manos
UNA COLABORACIÓN GASTRONÓMICA EXCLUSIVA
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